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TRIPLE FRUTTI HOT CAKE

Tres Hot Cakes calientitos y esponjosos, acompafiados con una seleccion
de frutos rojos y coulis de del dia con circuma, mantequilla para darles su
toque sabroso, todo espolvoreado con azlcar glas.

GREAT FRENCH TREAT

Sabroso pan francés acompafiado con frutos rojos, una pieza de miel

de abeja natural servida en su panal, y toques de mantequilla, todo

espolvoreado con azucar glas.

iEn serio, nuestra miel viene en su panal!

TRIPLE HOT CAKES TREAT

Tres Hot Cakes calientitos y esponjosos, bafiados con miel de maple y
mantequilla, todo espolvoreado con un poco de azucar glas.

FRUTTI WAFFLE RAFFLE
Waffles calientitos acompafiados con una seleccion de frutos rojos, y

mantequilla para darles su toque sabroso, todo espolvoreado con azucar
glas con una pieza de miel de abeja natural servida en su panal.

WAFFLE RAFFLE

Waffles calientitos endulzados con suave miel de maple, mantequilla para
darles su toque sabroso y espolvoreados con azucar glas.

NATURAL FRENCH TREAT

Exquisito pan francés, acompafiado con mantequilla y suave miel de
maple, espolvoreado con azucar glas.

TUTTIFRUTTI GRAN CAFE

Toda la seleccion de frutas de temporada en un solo plato caribefio,
acompafiados de espuma de yogurt griego con un toque de café.

ENSALADA GRAN CAFE

Excelente combinacién de lechugas con lechuga baby asada , aguacate
empanizado con quinoa y una rica vinagreta de tomate verde,
acompafiada de pepita y queso panela asado.

COAST TOAST

Suculenta tostada de aguacate con huevo poché, acompafiada de queso
panela asado, mix de semillas, lechugas mixtas y jitomate cherry salteado,
acentuada con nuestro pesto de pepita tostada.

CROISSANT ROSA ROLANDA

Armonioso y elegante croissant, relleno con rebanadas de jamoén de pavo,
queso gouda y una selecciéon de germinados de alfalfa, aderezado con
toques de chipotle en su interior.

$212

$175

$110

$212

$125

$110

$145

$210

$163

$155
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CROISSANT LA ESPERANZA DE IRIS
Croissant cuidadosamente elaborado con los elementos clasicos del Gran

Café, relleno con rebanadas de jamdén serrano, frescas lechugas mixtas,
queso gouda, pimientos asados y el aderezo de la casa.

CLUBBERS DELIGHT

Club séndwich de pechuga de pollo, envuelto en pan de caja de masa
madre o libre de gluten (pregunta a tu mesero por esta opcién), adornado
sabiamente con tocino, productos locales frescos, lechuga y papas gajo
para acompafiar.

OPCION GLUTEN FREE + $40.00

SANDWICH TWEEN SWISS CHEESE

Sandwich de queso suizo hecho con pan de caja, acompafiado de su

gemelo idéntico, armado cuidadosamente con productos locales frescos,
jitomate en rodajas, mayonesa, lechuga y papas gajo.

SAN BENITO EGGS

Poached eggs Benedict, with slices of curated salmon, served on an
English muffin. With a mix of spinach, baby lettuce & shredded bacon.

CATALINA LA FLORENTINA EGGS

Poached eggs on a bed of spinach, bathed in Florentine sauce & sprinkled
with swiss cheese. Served with sourdough bread.

EGGS TO TASTE
Chorizo, Valladolid sausage, ham or Mexican style

Omelette or scra mbled. Served with our Gran Cafe beans & sourdough
bread.

LOS RANCHEROS DEL RANCHO EGGS
Fried ranchero eggs, bathed in the sauce of your choice.

With fried tortilla of the house, avocado, fresh cheese & and a splash of
sour cream.

LOS MOTULENOS OF MOTUL
Fried eggs on a fried corn tortilla, bathed in red sauce with turkey ham,

panela cheese, peas & plantains. Accompanied with our signature house
beans.

CHILAQUILES. RED SAUCE/GREEN SAUCE

Bathed tortilla chips in your preferred sauce, garnished with fresh cheese,
avocado, cream, red onion & cilantro (coriander). With a side of beans.

Choose your protein

* Chicken

* Egg
* Flank steak

VARIETY OF MEXICAN PASTRIES

Made with sourdough

BROWNIE

GLUTEN FREE

$221

$220

$168

$220

$220

$165

$163

$163

$185

$00

$00

$00




MENU BEBIDAS

GREEN JUICE

Pineapple, cucumber, apple, green lemon, mint, date & coconut water.

ANTIOXIDANT JUICE

Strawberry, pineapple, banana, orange juice & honeybee.

VITAMIN JUICE

Mango, pineapple, ginger, banana, orange juice & papaya.

ENERGIZING JUICE

Passion fruit, mango, orange juice, banana, turmeric & honeybee.

GRAN CAFE JUICE

Banana, mango, strawberry, cranberries, dates, coconut water, spinach,
almond milk & grated coconut.

PINA COLADA

Coconut water, pineapple, banana, coconut cream & agave syrup.

CAFE AMERICANO $79 EXPRESSO DOBLE
Con un refil
EXPRE RTAD
CAPUCHINO $75 soco 0
, FLAT WHITE
CAFE LATTE $80
MATCHA LATTE
CHAI LATTE $90
, TARO
CAFE MOKA $80
EXPRESSO $50

SOY, ALMOND OR COCONUT MILK

LECHE SOYA/COCO/ALMENDRA +$15

NARANJADAY LIMONADA NATURAL
NARANJADAY LIMONADA MINERAL
JUGO DE NARANJA

AGUA DE COCO

CAFE FRiO
CHOCOLATE FRIO
LATTE FRIiO
MOKA FRIiO

VASO LECHE ENTERO O DESLACTOSADA

FRAPPE

« Chai « Taro « Matcha » Oreo

COCA COLACAN
S. PELLEGRINO WATER

S. PELLEGRINO FLAVORED WATER

. Orange - pomegranate - lemon
. Orange - lemon - tangerine
. Orange - lemon - mint

PENAFIEL SPARKLING WATER

BOTTLED WATER

$87

$85

$85

$87

$87

$90

$65
$50
$80
$120

$90

+3$15

$55
$65
$55

$65

$79
$80
$80
$80

$40

$120

$55
$65

$63

$35

$25



